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Nya Konditoriet och Moccatartan

Historien om Moccatartan i Nossebro gar langt tillbaka i tiden. Den bérjar med 16-ariga Hilma Malm-
berg som pa 1910-talet gick som bagarlarling i Vara. Efter mycket slit och flit fick hon fortroendet att
lara sig konsten att baka bakelser. Hilma traffade korpral Johan Augustsson och 1926 flyttade hon
och fastmannen till Nossebro.

Har tog de 6ver Ake Wallins konditori som 1ag i korsningen Storgatan - Sédra vigen. | uthuset pa
bakgdrden bakades den férsta Moccatartan. Tartan gjorde succé pa ett symote och efter det var det
full fart. Tartans goda rykte spred sig 6ver hela landet. Tartor skickades till examenstillstallningar och
liknande med jarnvagen over hela landet. Till och med sa langt som till Amerika.

1945 hade man vaxt ur de gamla lokalerna och paret Augustsson kdpte Kristineberg pa Storgatan.
Nya Konditoriet sdg dagens ljus. Hilma och Johan fick tva barn, Gullbritt och Jan-lwar. Dottern féljde i
foraldrarnas fotspar och borjade arbeta i konditoriet.
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Unge Stig Bornhall arbetade som manga andra pa Necks verkstader. Han traffade fastmon Gullbritt
och gifte in sig i konditorfamiljen. Efter att svarfar Johan blivit sjuk boérjade Stig hjalpa till i bageriet.
Han fick av sin hustru lara sig vad det innebar att skapa bakelser och tartor.

1958 tog Hilma och Stig 6ver konditoriet och Moccatartan levde vidare. Sonen Tomas minns hur han
fick hjalpa till att bara tartor till busstationen for vidare leverans ut i landet. Efter att Hilma gatt bort
fortsatte Stig att ensam driva konditoriet tillsammans med anstallda i 20 ar.

| dag har moblerna fran Nya Konditoriet fatt leva vidare pa Café Ringen i Alingsas. | slutet av 1990-tal-
et gick det hemliga receptet pa Moccatartan vidare till Elins Bageri, som nu for traditionen vidare.
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Elins Bageri

Elins Bageri har ocksa anor langt tillbaka i tiden och firar 2013 85-ars jubileum.

Elin Pettersson borjade 1928 driva bageri pa Storgatan 27. Hon salde pa den tiden framst matbrod.
Det var hart slit och langa arbetsdagar. Elin arbetade ensam och hon var dessutom danka med en liten
dotter. Mannen hade dott av TBC.

Under mitten av 1930-talet flyttades sjalva bageriet ut till ett uthus, och Elin startade ett litet café i
bottenvaningen. Hon var en driftig kvinna och dtog sig uppdrag att ordna med servering till bade
begravningar och festligheter. Dottern Vera hjalpte ocksa till i verksamheten.

1940 koptes fastigheten Hagen 3 pa Sigfridsgatan 4 och 1946 byggdes den om till bageri.

1953 Overtog dottern Vera och hennes man Harald Andersson rorelsen och tillsammans drev de det
fram till 1991. Efter det tog sonen Thord 6ver och han andrade inriktning ndgot. Nu utdkades sorti-
mentet fran brod och smakakor till tartor och bakelser. Stig Bornhall lIarde personligen ut det hemliga
receptet pa Moccatartan till Elins Bageri nar det tog 6ver bakandet.

Moccatartan fran Nossebro ar vida kdand och folk aker ldangvaga till Elins Bageri for att kopa den.
Moccatartans langa tradition lever vidare.

Text och sammanstallning: Maria Zeilon, december 2012. www.kulturgrafik.se

Fotografi forsattsblad: Moccatartan av AM Alstromer, Essunga kommun.
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